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ORIGINE : Incertaine, peut-étre anglaise et cultivée en Allemagne, France. Vendue dans les
années 1930 chez Nomblot a Bourg-la-Reine.

SYNONYMES : Englischer Winterquittenapfel, Reinette Simon, Lemon Pippin a tort :
différente de celle a chair jaunatre, trés acidulée présente & Brogdale(citée ici comme
Normande, 1744). Voir Reinette Limon.

MATURITE-CONSOMMATION : Novembre-mars.

FORME : Moyenne a grosse. Variable : ovoide-obtue ou sphéro-obtue, parfois un peu
conique, parfois pourtour irrégulier.

EPIDERME : Mince, jaune citrin, doré chaud coté insolation. Lenticelles petites,
nombreuses, fauves. Traces fauves vers le pédoncule et vers la cuvette de I’ceil et pouvant en
sortir finement.

CUVETTE du PEDONCULE : Tantdt normale mais tres peu profonde, tant6t absente avec
un pédoncule trés charnu. Bords réguliers.

PEDONCULE : Assez curieux par sa forme et souvent charnu, méme, large, parfois normal
mais charnu.

CUVETTE de L’EIL : Etroite, peu profonde, plissée surtout a I’intérieur, fauve dépassant.
L’EIL : Moyen, clos ou mi clos.
CHAIR : Jaunatre, fine, ferme, bien juteuse, sucrée, acidulée, saveur de bonne Reinette.

CRITERE SPECIAL : Pédoncule-cuvette du pédoncule.



LOGES : Closes, plutdt feutrées | Choisel 2008 selon Oberdieck
1875.

OBSERVATIONS :
REFERENCES : Choisel jean-louis 2005-2008.

BIBLIOGRAPHIE : Mas, Pomologie Genérale, vol. 8, 9, 10, 1882/83.0berdieck, n°594
1875, Ilustrirten.



